
PRZYSTAWKI ZIMNE

Burak balsamiczny (100 g) ............. 26,90 PLN
Burak pieczony w dymie podany 
z serem pleśniowym, orzechami, 
dressingiem rukolowym i sosem 
balsamicznym

Pasztet z kaczki (200 g) ................34,90 PLN
Domowy pasztet z pieczonej kaczki, 
podany z żurawiną i chrzanem

Zadymiony tatar (120 g) ................. 38,90 PLN
Zadymiony tatar wołowy z żółtkiem 
sous-vide (63°) z grzybami marynowanymi 
w occie, piklowaną rzepą, szalotką, 
musztardą, majonezem lubczykowym, 
podany z pieczywem i masłem

Złote Bursztyny (200 g) ................... 39,90 PLN
Bursztyn, szafir, rolada kozia, lazur, 
podane z owocami, coulis jagodowym 
i grissini

Mięsa MOMU (240 g)....................... 44,90 PLN
Mięsa wędzone: pierś z kaczki sous vide, 
szarpana wieprzowina w Mo’BBQ, pastrami wołowe 
podane z sosem rosyjskim 

Balsamic beetroot (100 g) .............. 26,90 PLN
Baked beetroot served with blue 
cheese, nuts, rocket dressing 
and balsamic sauce

Duck pate (200 g) ........................... 34,90 PLN
Homemade duck pate served 
with cranberries and horseradish

Smoky steak tartare (120 g) .......... 38,90 PLN
Smoky beef tartare with sous-vide 
egg yolk (63°) with marinated mushrooms, 
pickled turnip, shallot, mustard, lovage 
mayonnaise, served with bread 
and butter

Golden Amber – cheese (200 g) ...... 39,90 PLN
Polish ripened cheeses: Bursztyn, Szafir,
goat roulade, Lazur, served with fruits, 
blueberry coulis and grissini

MOMU’S meats (240 g) .................. 44,90 PLN
Smoked meat: sous vide duck breast, 
pulled pork in Mo’BBQ sauce, beef pastrami 
served with Russian sauce 

COLD STARTERS

11st PLACE 11st PLACE

For groups of more than 4 people, will be added 10% service charge.
One bill is assigned to one table, it is possible to accept up to two 
payments for one bill. The waiting time for main courses is at least 
30 minutes. In our kitchen we use the highest quality ingredients
that can contain cereals (including gluten), eggs, milk, fish, nuts, 
sesame, soy, celery, mustard, sulphates, molluscs, crustaceans, shells 
and their derivatives.

Przy grupach powyżej 4 osób doliczony zostanie 10% serwis firmowy.
Do jednego stolika przypisany jest jeden rachunek, możliwe jest przyjęcie 
do dwóch płatności. Czas oczekiwania na dania główne wynosi
minimum 30 min. W naszej kuchni używamy najwyższej jakości składników.
Wszystkie potrawy mogą zawierać zboża (w tym gluten), jaja, 
mleko (w tym laktozę, ryby, orzechy, sezam, soję, seler, gorczycę, 
dwutlenek siarki i siarczany, mięczaki, skorupiaki, łubin i ich pochodne. 
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Ziemniak Pastrami (160 g) ................  31,90 PLN
Konfitowany ziemniak podany 
z pastrami wołowym, dipem 
jogurtowo-miętowym, chrupiącą 
cebulką, sosem rosyjskim

Krewetki w białym winie (8 szt.) ......  45,90 PLN
Krewetki w sosie maślano-winnym 
z czosnkiem, natką pietruszki, chilli, 
podane z bagietką 

Krewetki w pikantnej 
salsie ananasowej (8 szt.) ................ 45,90 PLN
z dodatkiem ostrej papryki, limonki, 
kolendry i granatu 

Pastrami Potato (160 g)....................... 31,90 PLN
Baked potato served with beef 
pastrami, yogurt-mint dip, 
crispy onion and Russian sauce

Shrimps in white wine (8 pcs) ........... 45,90 PLN
Shrimps in butter and wine sauce 
with garlic, parsley, chilli,
served with baguette

Shrimps in spicy 
pineapple salsa (8 pcs) ......................  45,90 PLN
with hot pepper, lime, coriander 
and pomegranate

PRZYSTAWKI CIEPŁE HOT STARTERS

Prosto z lasu (340 g)............................  25,90 PLN
Sałata rzymska, rukola, sezonowe 
owoce i warzywa, topinambur, 
sos cytrusowo-ziołowy

DODATKI DO SAŁATY
Grillowany ser (100 g) .............................. 16,00 PLN
Pastrami wołowe (80 g) ...........................  16,00 PLN
Pierś z kaczki (90 g).................................  16,00 PLN
Grillowane krewetki (5 szt.) ....................  25,00 PLN

From the forest (340 g) ..................... 25,90 PLN
Romaine lettuce, arugula, seasonal fruits 
and vegetables, Jerusalem artichoke, 
citrus and herbal sauce 

EXTRAS TO SALAD
Grilled cheese (100 g) ............................. 16,00 PLN
Beef pastrami (80 g) .............................  16,00 PLN
Duck breast (90 g) ................................  16,00 PLN
Grilled shrimps (5 pcs) .........................  25,00 PLN

SAŁATA SALAD
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Krem z pieczonej papryki 
i słodkich pomidorów (300 ml) ......... 24,90 PLN
z orzeźwiającą salsą z ogórka, 
limonki, kolendry i chilli

MO'ramen (300 ml) ............................. 29,90 PLN
Bulion mięsny z makaronem, pak choi, 
jajkiem sous vide, grzybami, pastrami 
wołowym i chilli

Cream of roasted peppers 
and sweet tomatoes (300 ml) ........... 24,90 PLN
with a refreshing cucumber, 
lime, coriander and chilli salsa

MO'ramen (300 ml) ..............................29,90 PLN
Meat bulion with noodles, pak choi, 
sous vide egg, mushrooms, beef pastrami 
and chili pepper

ZUPY SOUPS
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Szaszłyki z baraniny (300 g) ..............  55,90 PLN
Szaszłyki z siekanej baraniny z chilli, miętą 
i wędzonym serem, pieczonym ziemniakiem 
dipem jogurtowo-miętowym, miksem sałat

Żebro w MO’BBQ (300 g)....................  56,90 PLN
Pieczone w dymie żebro w MO’BBQ     
z rozmarynowymi ziemniakami, 
warzywami i dymką

Stek z kalafiora (200 g).......................  56,90 PLN
z orzeźwiającą salsą z ogórka, limonki, 
kolendry i chilli, puree selerowym, 
surówką z roszponki 

Stek z łososia (180 g) ........................... 75,90 PLN
z glazurą limonkowo-miodową, 
puree selerowym, surówką z roszponki

Stek na płonącym kamieniu................. 75,90 PLN
                            (250 - 300 g)
Stek z rostbefu podany na gorącym kamieniu, 
z rozmarynowymi ziemniakami, masłem ziołowym, 
grillowanymi warzywami, musem z pieczonej 
papryki i sosem rosyjskim

Pieczona kaczka (350 g) ...................... 75,90 PLN
w sosie pomarańczowo-rozmarynowym, 
podana z zielonymi kopytkami 
i konfitowanym burakiem  

Pieczone, dymione ...........................  189,90 PLN
(od 2 do 4 osób)     
Zestaw mięs: pieczona kaczka (350 g), 
szaszłyki z baraniny na ostro (300 g), 
wędzone żebro w Mo’BBQ (300 g), 
pastrami wołowe (160 g), grillowany ser (100 g); 
podany z zielonymi kopytkami, rozmarynowanymi 
ziemniakami, grillowanymi warzywami, 
dipem jogurtowo-miętowy i sosem Mo’BBQ

Mutton skewers (300 g).....................  55,90 PLN
Mutton skewers with chilli, mint and smoked 
cheese, grilled potato with yogurt and mint 
dip, salad mix

Pork rib in BBQ (300 g) .....................  56,90 PLN
Smoked rib in BBQ with rosemary potatoes, 
vegetables and spring onions

Cauliflower steak (200 g) ..................  56,90 PLN
with refreshing cucumber, lime, 
coriander and chilli salsa, 
celery puree, lamb's lettuce

Salmon steak (180 g) ......................... 75,90 PLN
with lime-honey glaze, 
celery puree, lamb's lettuce

Hot stone steak.................................  75,90 PLN
        (250 - 300 g)
Roast beef steak served on a hot stone 
with rosemary potatoes, herbal butter, 
grilled vegetables, roasted pepper sauce 
and Russian sauce

Roast duck (350 g) .............................. 75,90 PLN
in orange-rosemary sauce, served 
with green potato dumplings 
and confit beetroot

Roasted, smoked ...........................  189,90 PLN
(for 2-4 people)
Meat set: roast duck (350 g), 
spicy mutton skewers (300 g), 
smoked rib in Mo’BBQ (300 g), 
beef pastrami (160 g), grilled cheese (100 g); 
served with green potato dumplings, 
rosemary potatoes, grilled vegetables, 
with yogurt and mint dip and Mo'BBQ sauce

MAIN DISHESDANIA GŁÓWNE
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Pierogi polskie z serem 
i ziemniakami (5 szt.) ...........................32,90 PLN
z kwaśną śmietaną i szalotką 

Pierogi z kaczką (5 szt.) ...................... 36,90 PLN
na musie jagodowo-tymiankowym 
z chipsami z topinamburu 

Polish dumplings with cheese 
and potatoes (5 pcs) ............................. 32,90 PLN
with sour cream and shallots 

Dumplings with duck (5 pcs) ..............  36,90 PLN
on blueberry and thyme mousse 
with Jerusalem artichoke chipss

MĄCZNE FLOUR MEALS
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Sernik z białą 
czekoladą (100 g) ............................  26,90 PLN
podany na jadalnej ziemi z coulis 
jagodowym i salsą owocową z nutą chilli

Suflet czekoladowy (150 g) ............. 26,90 PLN
Mus czekoladowy zapieczony z zewnątrz, 
płynny w środku, owoce, sorbet owocowy

Cheesecake with white 
chocolate (100 g) .............................  26,90 PLN
served on edible soil with berry coulis 
and fruit salsa with a hint of chilli

Chocolate soufflé (150 g) ................ 26,90 PLN
Chocolate mousse baked on the outside, 
molten inside, fruits, fruit sorbet

DESERY DESSERTS
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For groups of more than 4 people, will be added 10% service charge.
One bill is assigned to one table, it is possible to accept up to two 
payments for one bill. The waiting time for main courses is at least 
30 minutes. In our kitchen we use the highest quality ingredients
that can contain cereals (including gluten), eggs, milk, fish, nuts, 
sesame, soy, celery, mustard, sulphates, molluscs, crustaceans, shells 
and their derivatives.

Przy grupach powyżej 4 osób doliczony zostanie 10% serwis firmowy.
Do jednego stolika przypisany jest jeden rachunek, możliwe jest przyjęcie 
do dwóch płatności. Czas oczekiwania na dania główne wynosi
minimum 30 min. W naszej kuchni używamy najwyższej jakości składników.
Wszystkie potrawy mogą zawierać zboża (w tym gluten), jaja, 
mleko (w tym laktozę, ryby, orzechy, sezam, soję, seler, gorczycę, 
dwutlenek siarki i siarczany, mięczaki, skorupiaki, łubin i ich pochodne. 


