
 

 
 
 
 
 

Cena 145 zł netto / os. 
 

Przystawki 
Łosoś i cytryny 

Roladka szpinakowa z musem chrzanowym, łososiem wędzonym,  podany z sosem cytrynowym 
Konfitowany burak 

z serem pleśniowym, orzechami, dressingiem rukolowy i sosem balsamicznym 
Mięsa Momu 

Mięsa wędzone: pierś z kaczki sous vide, szarpane wieprzowina w MO’BBQ, pastrami wołowe podane z 
sosem rosyjskim 

Polskie Bursztyny 
Polskie sery dojrzewające  podane z owocami, coulis jagodowym i grissini 

 

Sałata 
Prosto z lasu 

Sałata rzymska, rukola, sezonowe owoce i warzywa, topinambur, sos cytrusowo-ziołowy 
 

Dania Główne 
Pieczone, dymione 

Zestaw mięs: pieczona kaczka w pomarańczach  (400 g), szaszłyki z baraniny na ostro (300 g), 
wędzone żebro w Mo’BBQ (350 g), pastrami wołowe (160 g), grillowany ser (100 g) 

 

Zielone kopytka  na maśle ziołowym z suszonymi pomidorami  
 

Dodatki 
Ziemniaczane gnocchi, ziołowe ziemniaki 

Grillowane warzywa, dip jogurtowo-miętowy i sos Mo’BBQ  
 

 
Desery 

Ciasta mieszane podane na paterach z owocami 
 

Napoje: 
Woda gazowana / niegazowana bez ograniczeń 
Kawa, herbata (podawane na życzenie Gości) 

 
 

Do rachunku zostanie doliczony 8 % podatek Vat oraz 10 % serwis firmowy. 
Wszelkie dodatkowe (poza menu) zamówienia zostaną doliczone do rachunku. 


