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MENU GRUPOWE

MOMU

MENU WIGILIJNE
MENU 195 PLN netto / os.

Welcome drink

Kieliszek wina musujgcego Prosecco
Przystawki zimne

Migesa Momu
Miesa wedzone: wieprzowina w glazurze miodowej, piers kurczaka marynowana w lawendzie i owocach,
pastrami wotowe podane z sosem rosyjskim i piklami

Sledzie w dwéch odstonach
w oleju Inianym z cebulg, w marynowanych burakach z figowym balsamico

Konfitowany burak
Podany z jogurtem tofu, prazonymi pestkami dyni, granatem,
parmezanem weganskim, dressingiem rukolowym i sosem balsamicznym

Polskie Bursztyny
Polskie sery dojrzewajgce podane z owocami, coulis jagodowym i grissini

Pasztet z dziczyzny z trawq zubrowq

Domowy pasztet podany z marynowanymi grzybami i zurawing

Polski domowy chleb na zakwasie
chrzan /éwikta

Sataty

Prosto z lasu
Satata debowa, jarmuz, grzyby, topinambur, pomidory, ogérek, owoce, dressing z pedéw sosny

Polskie Korzenie
Satatka z warzyw korzeniowych i bulwiastych, z domowym majonezem lubczykowym i zéttkiem sous-vide

Przystawki ciepte

Pierogi z kapustq i grzybami podane z okrasq z cebuli i tymianku

Pierogi polskie z serem i ziemniakami podane z kwasng $mietanq i szalotkq
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Zupa

(iEdnasd ol Wy or &)

Dania Gtéwne
(podane na gorgcych paterach)

Pieczone, dymione
Zestaw mies: szaszlyki z baraniny na ostro (300 g), wedzone zebro w Mo'BBQ (350 g), golonka
wieprzowa w glazurze miodowej (400 g), pastrami wotowe (160 g), (200 g)

Dodatki:

Rozmarynowe ziemniaki, kopytka, warzywa, pikle

Sosy : Mo’BBQ i podwedzany holenderski

Pieczona poledwica z dorsza pod krastq z warzyw

Desery

Napoje w cenie menu
Kawa, herbata do wyboru Gosci
Napoje typu soft 11/ os
Woda gazowana / niegazowana bez ograniczen

Do rachunku zostanie doliczony 8 % podatek Vat oraz 10 % serwis firmowy.
Wszelkie dodatkowe (poza menu) zaméwienia zostang doliczone do rachunku.



